2 e Bois Doré

Menu Bois Doré
46,00 €
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Mise en Bouche
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Homard tiede en salade, Bille d'Avocat en gelée
ou
L'ardoise de gourmandises autour du Canard :
-Foie Gras en Terrine maison
-Foie Gras poélé en chaud froid de pommes et boudin
-Rillette de cuisse confite, quelques Asperges de saison, toasts briochés
et son Verre de Muscat
ou
Les Six Huitres Fines de Claires N°2
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Le Tournedos Rossini
ou
Le loup en Crolte de sel et graines de Fenouil
ou
Le Loup Grillé au Fenouil
ou
Mitonnée de Homard, Ravioles aux Truffes (supt.6€)
ou
La Cote de Boeuf sur le Gril, sauce Tartare (Pour 2 Personnes)
or
Carré d'Agneau en cro(te d'ail, Frites de Panisse
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Saint Nectaire Fermier, gelée au Gingembre, quelques feuilles de saison
ou
Choix du Dessert sur notre carte
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Le Choix de Desserts sur notre Carte:

La Fondue au Chocolat et sa brochette de Fruits Frais

Le Baba au Rhum, Ch(a)\l;:tilly et sorbet Ananas
Le Moelleux Chocolatocuhaud, créme Anglaise
Gaufre tiéde, Chc:)ls:olat et Chantilly
Tarte fine aux Po%umes caramélisées
Fromage blanc, co?ﬁis de fruits rouges
ou

Duo glacé facon Vacherin
ou



